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Resumen

El presente trabajo de tesis aborda el planteamiento de un nuevo negocio bajo la estructura
del *entrepreneurship” usando la herramienta plan de negocios o “Business plan”.
Concretamente el objetivo principal de la tesis es demostrar la factibilidad y viabilidad de la
introduccién de un nuevo producto al mercado peruano: “las salchichas de pescado”.

Parte medular del mismo es la recopilacién de informacion del sector econémico en el que
se situara este nuevo producto, del mercado y de la posicion tecnoldgica que existe
actualmente.

Esto incluyé estudios de mercado (de elaboracion propia); 4 sesiones de “focus group” (2
para los sectores A y B y otras 2 para los sectores C y D) y encuestas en las ciudades de
Lima y Piura (200 para Piura y 400 para Lima) logrando conocer el ambiente del negocio.

El aspecto principal se centra en el disefio de un nuevo proceso con una novedosa
distribucion de planta. Ello resultado de un analisis de procesos, econémico y financiero de
la informacion recolectada. Resultado, menores costos y una salchicha con las
caracteristicas que desean los clientes.





